
 

 

 

le Pizze gastronomiche d’Autore 
 
Esprimono la nostra filosofia, ossia una pizza contemporanea, con sapori unici e abbinamenti frutto di ore e ore di esperimenti 
sempre alla ricerca del limite cercando di proporre qualcosa di non convenzionale rispettando la stagionalità dei prodotti. 
Sono, quasi, tutte presentate A SPICCHI  per permettervi di gustare in ogni singolo spicchio tutti gli ingredienti che le 
guarniscono. 

 

“!!”Servite ESCLUSIVAMENTE con l’impasto Blend Bricks** 

OPPURE  nel formato  DEGUSTAZIONE (adatto alla condivisione) **     
- ingredienti e impasto!! non modificabili- 

                                                                                                                                                             
ASSOLUTO DI POMOD’ORO DISPONIBILE CON TUTTI GLI IMPASTI                                              14 €        12€          
Passata di Pomodoro Giallo ‘’Pachineat’’, Pomodorini Saltati (aglio cipolla origano) Pomodorino Rosso, Pomodorino 
Giallo e Polvere di Pomodoro (VEGAN) 

 

LA PIEMONTESE  !!    20€       15€          
Mozzarella Fior di Latte in Cottura e, a seguire fuori cottura, Salsiccia di Vitella Cruda, Fonduta di Toma, Tartufo 
Nero e Olio al Tartufo Bianco  

 
ARIA DI TONNO E CIPOLLA DISPONIBILE CON TUTTI GLI IMPASTI                                              15 €         13€          
Mozzarella Fior di Latte in cottura, a seguire fuori cottura, Pomodoro Semi Dry, Filetto di Tonno, Cipolla Viola e 
Capperi Marinati, Olive Taggiasche e Burrata Pugliese 
 
 

MEDITERRANEO  DISPONIBILE CON TUTTI GLI IMPASTI     15€         12,5€          
Passata di Pomodoro Giallo ‘’Pachineat’’ e, a seguire fuori cottura, Acciughe, Olive Taggiasche, Origano e 
Pomodorino Giallo 
 

PATANEGRA DISPONIBILE SOLO IN FORMATO DEGUSTAZIONE                                                                                 25 €          
Pomodorini Saltati (aglio, cipolla, olio, origano) e, a seguire fuori cottura, Prosciutto Iberico ‘’Patanegra’’  
 
 

LA LASAGNA  !!            17€         13,5€          
Passata di Pomodoro ‘’Bricks’’ e, a seguire fuori cottura, Ragù della Nonna **, Besciamella, Polvere e Coralli di 
Grana Padano 
 

MERENDA ITALIANA     !!                                                                                                                         16€        13 €          
Pomodorini Saltati (aglio, cipolla, olio, origano) e, a seguire fuori cottura, Bufala Campana DOP (3 SPICCHI), Stracciatella 
di Latte Vaccino (3 SPICCHI) e Origano 
 

 
!!Blend Bricks: Farina di grano tenero, fiocchi di avena, segale integrale, semi VARI, soia in granella e 

mais frantumato 
 

 formato degustazione, 4 spicchi della MEDESIMA pizza  

 


